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trebbiano
Ju Catenacce è l’antico, quanto suggestivo, corteo

nuziale di Scanno, splendido borgo abruzzese.
In questa occasione le donne indossano il costume

tradizionale e l’originale copricapo decorato con
lucidi cordoni di seta intrecciati.

Il Trebbiano è il vino bianco più conosciuto
d’Abruzzo, e vanta origini così antiche da

essere apprezzato già ai tempi dei romani.
Al naso riporta delicate note di fiori d’acacia,

sentori setosi di pesca e intense fragranze
di mela; al palato è fresco, minerale, fruttato,

e quindi ideale per aperitivi e banchetti festivi.
Grazie alla buona struttura si distingue anche

in abbinamento ai piatti di pesce, zuppe e
vellutate di cui la cucina abruzzese è ricca.

Uve: Trebbiano d’Abruzzo

Alcool % vol. 12,5
Zuccheri g/l 5,5

Acidità totale g/l 6


